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LA MAR OPCIONES DE ESPACIOBY GASTÓN ACURIO ///

Plano de Planta

SALÓN PRINCIPAL
Privatización total:
200 personas sentadas
400 personas en cocktail

ZONA ELEVADA

MESA IMPERIAL

 
20 personas sentadas

LOUNGE

 

40 personas sentadas
100 personas en cocktail

Capacidad máxima:
50 personas sentadas
100 personas en cocktail

CEBICHE BAR

Capacidadmáxima:

Capacidadmáxima:
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LA MAR OPCIONES DE ESPACIOBY GASTÓN ACURIO ///

El Salón Principal de La Mar Madrid es un espacio
luminoso y elegante que fusiona la esencia marina
con la vitalidad del Perú. Su diseño en dos niveles,
con vistas privilegiadas y una cocina abierta, crea un
ambiente auténtico y enérgico, ideal para reuniones
y celebraciones. Cada detalle, desde el entorno hasta
el servicio, se cuida para ofrecer una experiencia
gastronómica inolvidable.

Salón Principal



Déjate seducir por el arte de la mixología en nuestra
Barra de Cócteles. Aquí, los clásicos peruanos y las
creaciones contemporáneas se encuentran en una carta
vibrante y sofisticada. Cada cóctel es una invitación a
descubrir nuevos matices, en un ambiente relajado y
cosmopolita que inspira brindar y disfrutar.

Relájate y déjate llevar en nuestro Lounge, un espacio
acogedor ideal para compartir, desconectar y disfrutar
de un cóctel en buena compañía. Contamos con mesas
altas y bajas para adaptarnos a tu plan y a tu estilo. Con
cenas hasta tarde, DJ en vivo los fines de semana y un
ambiente lleno de energía, es el lugar donde estar y de-
jarse ver en Madrid. En La Mar, cada momento celebra
la vida, el sabor y la conexión.

Descubre la frescura del mar en nuestro Cebiche Bar,
ubicado en el salón principal. Al ingresar, te recibirá una
impresionante exhibición de pescados del día sobre hielo,
que luego se transforman en platos llenos de sabor, color
y tradición peruana. Desde la barra, podrás observar a
nuestros chefs en plena acción, preparando cebiches
fresquísimos en un ambiente dinámico y auténtico que
celebra la esencia del Perú en cada bocado.

Capacidad máxima: 

50 personas sentadas
100 personas en cocktail

Barra de cócteles The Lounge Zona Elevada

LA MAR OPCIONES DE ESPACIOBY GASTÓN ACURIO ///



Menús de
Eventos

Menú Cocktail

Menú Lima

Menú Madrid

Menu La Mar

Precios incluyen el IVA



Menús
Cocktail

 

Cebiche Limeño
pesca del día,
choclo,boniato, leche de
tigre al ají limo

Causa Nikkei
lomo de atún, con aliño
nikkei y salsa de rocoto

Wantaco 
de atún rojo, aguacate y
salsa nikkei de ají amarillo

Empanada de Lomo Saltado
solomillo de vaca, ají
amarillo y rocoto carretillero

Chaufa Aeropuerto
chanchito asado, verduras
orientales, tortilla, sala
nikkei

Anticucho de pollo o corazón 
con papas y salsas
peruanas

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MENÚ BARRANCO
53€ 

Precios incluyen el IVA
*Bebidas no incluidas

Postre
Chocoteja y alfajorcito

 

Cebiche Nikkei
atún rojo, aguacate, leche de
tigre Nikkei

Tiradito sureño
atún rojo y pesca del día,
quinua crujiente, chips de
plátano, salsa de rocoto
ahumada

Wantaco de ventresca
de atún rojo, aguacate y salsa
nikkei de ají amarillo

Conchita la mar 
crema de parmesano, ajo frito y
lima

Nigiri crispy
tartardelangostino, mayo
charapa, cilantro

Arroz con marisco
al wok con todo el sabor criollo
de cebichería

Pesca nikkei

 

 

MENÚ MAKAHA
64€ 

Postre
Mousse de chocolate



Menú
Lima

Entrantes
Croquetas Limeñas

Principales
Chaufa aeropuerto
chanchito asado, verduras
orientales, tortilla, salsa nikkei

Postre
Tres Leches La Mar

Wantacos
 

Tiradito Micha
 

 

Pesca al Pil Pil 
pesca del día, pil pil de chupe,
habas, choclo, queso serrano, arroz
suflado, aceite de huacatay

 

/// HAZ CLIC AQUÍ PARA CONTACTARNOS

MENÚ //

contartar nikkei de atún rojo 
y aguacate al wasabi

Cebiche Limeño
pesca del día, choclo, boniato, 
leche de tigre al ají limo

pescadel día, pulpo,ponzu, puré 
de zarandaja al ají amarillo
ahumado, leche de tigre natural

65€ POR PERSONA

ventresca decorvina en escabeche, 
gambas, crema de ají amarillo

coco, helado de manjar

Precios incluyen el IVA
*Bebidas no incluidas



Menú
Madrid

SERVICE FEES //

Siu mai
rellenos de pollo y langostino, trufa
negra, huevo de codorniz

Nigiri Limeño
 

Cebiche Nikkei
 

Tiradito Poderoso
gamba roja, cangrejo, erizo,
salicornia, choclo, aceite de
cilantro, salsa de coral y rocoto
Conchitas La Mar

 

Pulpo Anticuchero
 

Pescado a la Brasa
 

Mousse de Cacao Peruano
 

/// HAZ CLIC AQUÍ PARA CONTACTARNOS

Entrantes Principales Postres

MENÚ // 95€ POR PERSONA

atúnrojo,shisorojo, leche de tigre 
de ajíes ahumados

cremadeparmesano, ajo frito, lima

medregal,papada ibérica, tapenade
de ajíes

con salsa al ajillo limeño

parmentierdepapas, chimichurri y 
salsa de aceitunas

lúcuma, quinua acaramelada

Precios incluyen el IVA
*Bebidas no incluidas



Menú
La Mar

Entrantes
Nigiri Wagyu

Principales
Pescado Entero al Estilo Nikkei 
frito y laqueado consalsanikkei,
pak choi, chaufa blanco
Chuleta de cerdo Ibérico

Postres
Milhojas de Lúcuma

Causa Real
 

 

Cebiche Mixto
 

Conchita Bachiche
 

Gamba Roja a la brasa
 

 Petit Fours

 

/// HAZ CLIC AQUÍ PARA CONTACTARNOS

MENÚ //

con salsa de ajillo limeño

WagyuA5 anticuchera, huevo de
codorniz y salsa ocopa

vieriasperuanas,aguacate y erizo

kingcrab,aguacate y salsa cítrica

pulpo,corvina,gambas, chicharrón
de calamar, leche de tigre al rocoto

120€ POR PERSONA

alasbrasas,chimichurri y sal de 
maras

moussede lúcuma, helado de 
manzanilla, vinagre balsámico PX
25 años

/// Pisco Sour de Bienvenida

Precios incluyen el IVA
*Bebidas no incluidas



Adicionales

Opción B /// 35€
 
Gewurztraminer
Tinto: Becquer D.O Rioja
Tempranillo, Garnacha

Opción C /// 55€
 

Opción A /// 25€
 

// Pregunta por nuestros
servicios adicionales

Blanco:KientzlerD.O Alsacia 

Blanco:Neno D.O Valdeorras
Godello
Tinto: Bobos Finca la Borracha
D.O Utiel Requena Bobal

Blanco: BasaD.O Rueda Verdejo
Tinto: El Castro de Valtuille D.O
Bierzo Mencía

Barra Libre

DJ

Exclusividad de espacio

Otros

Si ves que nuestra oferta no se
ajusta a lo que quieres, cuéntanos
y seguro que encontramos el
evento a tu medida.

*Todos los paquetes incluyen agua,
refrescos y cerveza

*1 botella de vino cada 3 personas

Propuesta de nuestros sommeliers
adaptada a cada menu para realzar
la experiencia gastronomica 

///

EXTRASSELECCIÓN DE VINOS

Precios incluyen el IVA





LA MAR MADRID X VIDEOS DE EVENTOROMUALDA ///

Cena privada con influencers de Romualda, marca
de sombreros, prendas y accesorios atemporales,
con estampados pintados a mano y La Mar Madrid
/// CLICK PARA VER EVENTO

La Mar Madrid
x Romualda
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